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CUKRASZ
OKJ 33 811 01 0000 00 00

2 éves, iskolarendsZgrfizikai munkéat igényd munkakor betoltésére jogositd kozépszsrakkéepesités.

Tagozat: nappali

Sziukséges éképzettséq: 10. évfolyam elvégzése

Szakmai alkalmasségi k('jvetelmények: SZUkSég&ﬁ@‘kleB jelentkedi létszam esetén augusztus utolsé hetén szervezziik)
Egészségugyi alkalmassagi vizsgélat: SZUKS@@Esies jelentkesi létszam esetén augusztus utolsé hetén szervezziik)
Bizonyitvany: szakmat ad6 (OKJ)

Gyakorlati kép#hely biztositasa: tanulészédessel

Képzés ara: 0 Ft bizonyos feltételek fennéllasaées

egyébként 80.000 Ft/félév + vizsgadij.

Szikséges képességek, tulajdonsagok:dontésképesség, hatérozottsdag, kompromisszumkészség
elhivatottsag, elkotelezettség, udvariassag, éizahbilitds, kiegyensulyozottsag, féleségtudat, kreativitas,
megbizhatdsag, pontossag, precizitas, stiggsképesseég, szorgalom, igyekezetsdiizikum, alloképesseég,
izérzékelées, kézugyesség, latas, szaglas, tapintas.

A képzés célja: A szakképesités munkateriletéhez tartozo legjetibimzmunkakorok, foglalkozasok
betdltéséhez szikséges kompetenciak elsajatittédtasd elerése érdekében el kell sajatittatni akakorben
elvégzend feladatokat, ki kell alakitani az azokhoz sziksédelajdonsagokat (alkalmazott szakmai
ismeretek, szakmai készségek, képességek, szeméhgas €és modszerkompetenciak).

A szakképesités munkatertletének rovid leirdsaA cukrasz feladata az élelmiszergyartds higiéniai
alapkovetelményeinek betartdsa a korstéplalkozashoz mind jobban igazodé cukraszsiutealekgszitése,
figyelemmel azok izbeli valtozatossagara, esztétilegjelenitésére, a vasarloi, megrefidiglényekre.

A képesitéssel betblthétmunkakaor: cukrasz

Szakmai kovetelménymodulok: Cukraszati termékkészités; Cukraszatikétzités; Cukraszati termelési
feladatok 1-2; Cukraszati adminisztralas.

Oktatott tantargyak (tananyagegységek): A hagyomanyos és korstertechnikak és technoldgiadk
alkalmazdsa a cukriszatban; Természetes és biopdamk a XXI. szdzadi cukrasz-termékekben;
Arugazdalkodas és szakmai informatika; Cukraszapismeretek; Cukraszati félkész termékek; Cuktasza
késztermékek; Cukraszati késztermékeloakitdsa;, Cukraszati késztermékek készitése; Crktias
nyersanyagok gépek berendezések eszkoZidésdity miiveletei; Cukraszati termékek ndsegi s tarolasi
kovetelményei; Elelmiszerismeret; élelmiszervizagaGazdalkodasi ismeretek; Munkaszervezési fetédat
ellatasa; Szakmai idegen nyelv a cukrasz szakm@veyol); Vendégekhez kapcsolddo cukraszdai fel&dato

A képzés idejekét tanév
A masodik tanév végen a képzés szakmai vizsgaval. za

A szakmai vizsgéra bocsétas feltételeAz utolso szakképzévfolyam eredményes elvégzése.
Amennyiben a szintvizsgat a kamara megszerveztg, azgiskolai rendszér szakképzésben résztvev
vizsgara bocsatasanak feltétele az eredményesigzid.



